Gegrilde miso aubergine van de BBQ

Nodig:
Aubergine

Marinade per aubergine:
1 eetlepel miso pasta
½ eetlepel donkere sojasaus
½ eetlepel lichte sojasaus
1 eetlepel mirrin
1 eetlepel rijstazijn

Bereiding:
Roer de ingredienten voor de marinade goed door elkaar totdat het een homogene marinade wordt. Snijdt de aubergine in de lengte in 4 kwarten en laat het kroontje eraan. Smeer de aubergine in met wat marinade en leg ze op de BBQ (directe hitte). Smeer ze tijdens het grillen nog een paar keer in en haal ze eraf als ze gaar en mooi bruin gegrild zijn.

[bookmark: _GoBack]Opmerkinge: originele recept vermeld ook nog wat honing in de marinade. Nog niet geprobeerd, misschien een keer doen?
