Ratatouille van de BBQ

Nodig voor 2 personen:
½ courgette, in hele dunne plakken (mandoline)
½ aubergine, in hele dunne plakken (mandolie)
1 grote of 2 kleinere tomaten in plakken (mes)
1 kleine rode ui, heel fijn gesnipperd
Groot blikje tomatenpuree
4 theelepels knoflookpasta
Olie
Peper
Zout
Takjes verse tijm

1 grote of 4 kleine koekenpannetjes die op de BBQ kunnen

Bereiding:
[bookmark: _GoBack]Vet de pan(netjes) in met een kwastje en wat olie. Verdeel de tomatenpuree over de bodem, verdeel hier de knoflookpasta overheen en vervolgens de gesnipperde ui. Maak nu een cirkel door de groenteschijfjes om en om op dakpansgewijs op elkaar te leggen. Vet ook dit in met een kwastje en wat olie. Bestrooi met peper en zout en leg er enkele takjes tijm op. Vervolgens een (kleine) 45 minuten in de BBQ op 180 graden indirecte hitte (anders verbrandt de bodem).
