Wentelteefjes
Ingrediënten:

4 sneetjes oud en droog witbrood
1 groot ei
2,5 deciliter melk

1 volle eetlepel suiker/vanillesuiker
Losse suiker 

Kaneel

Bereidingswijze:

Kluts in een diep bord de melk, het ei en de suiker totdat de suiker is opgelost. Smelt boter in de pan, leg een boterham in het ei-melkmengsel en druk deze even onder, haal de pan van de pit af, leg de boterham in de pan en zet de pan terug op de pit. Bak de boterham om en om totdat de boterham goudbruin is.
Bestrooien met suiker en kaneel voor het opdienen.

