Witte mueslirotsjes
Nodig:

25 gram roomboter
2,5 eetlepel bloemenhoning

125 gram krokante muesli

75 gram witte chocolade

Bakpapier

Bereiding:

Boter en honing smelten in steelpan. Muesli erdoor roeren en in enkele minuten laten karameliseren. Mengsel laten afkoelen. Oven voorwarmen op 150 graden. Chocolade in kleine stukjes hakken en door mueslimengel scheppen. Van het mengsel met een lepel kleine hoopjes scheppen op een bakplaat met bakpapier. Rotsjes in het midden van de oven in 10 minuten bakken. Voor serveren volledig laten afkoelen.
