Garnalen in knoflook en kruiden

Nodig:

2,5 dl olijfolie

500 gram gepelde garnalen (indien uit diepvries: eerst koken)

2 eetlepels geperste knoflook

1,5 eetlepel gehakte peterselie

1,5 eetlepel gehakte koriander

zout

versgemalen zwarte peper

partjes citroen

Bereiding:

Verhit de olie in een pan. Voeg de garnalen toe, leg het deksel op de pan en laat ze op laag vuur in ongeveer 2 minuten goed heet worden. Voeg knoflook, kruiden, zout en peper toe. Roer en bak nog 2 minuten.

Serveer met de partjes citroen.

