Kaashapjes uit de oven
Nodig:

300 gram geraspte oude kaas
200 gram zelfrijzend bakmeel

4 eieren

120 ml. Melk

Zout

Siliconen bakvorm voor bonbons/hapjes
Bereiding:

Oven voorverwamen op 220 graden. Meng in een grote kom het zelfrijzend bakmeel, naar smaak wat zout en de geraspte kaas. Klop in een andere kom de eieren los met de melk en giet dit bij het kaasmengsel. Vervolgens goed mengen. De bakvorm omspoelen met koud water en in elke holte een koffielepel kaasbeslag scheppen. Circa 15 tot 20 minuten in de oven.
