Watermeloen salade met feta

Ingrediënten
· 300 gr watermeloen
· 4 gr munt
· 40 gr zwarte olijven
· 2 el olijfolie
· 100 gr feta
· 50 gr rucola
· 2 el witte wijn azijn
· zout en peper

Bereiding
[bookmark: _GoBack]Stap 1
Maak eerst de dressing door olijfolie, een klein scheutje witte wijn azijn en zout en peper te mengen.  Zet deze nu even aan de kant.
Stap 2
Schil en snijd de watermeloen in puntjes, dit vind ik er erg leuk uit zien, maar je kunt dit natuurlijk snijden hoe je zelf wilt.
Stap 3
Snijd de zwarte olijven in fijne ringetjes en snijd de munt in fijne reepjes.
Stap 4
Leg eerst een laagje rucola op het bord, verdeel de watermeloen in een rondje hier overheen. Verdeel de olijven en munt over de watermeloen en brokkel de feta er overheen. Als laatste sprenkel je de dressing er overheen.

