Antiliaanse kip

Nodig:

4 kippenbouten

Kerriepoeder

Knoflook

Peper

Zoete ketjap

Maggi

Ketchup

Gesneden ui

Paprika in blokjes

Blik tomaten

2 Bouillonblokjes

Blokjes aardappel

Bereiding:

Kip aanbraden in grote pan, daarna met alle ingrediënten (behalve de aardappel) en zo’n 3 glazen water aan de kook brengen. Tijdje laten pruttelen (tot kip redelijk gaar is) en daarna aardappelblokjes erbij. Dan nog een flinke tijd laten koken totdat de aardappelen gaar zijn en de saus is ingedikt.

Serveren met aardappelen, frietjes of rijst

