Bami met bimi

Ingrediënten:
Pak eiermie
Koffielepel knoflookpasta
300 g kipdijfilet

3 el rijstolie

2 tl 5 spices poeder

1/2 el honing

4 el oestersaus

400 g bimi (of brocoli of paksoy)

300 g gesneden witte kool (zak)

Zakje gezouten cashewnoten
Bereiding:

Kook de mie en snijd de kip in stukken. Verhit de olie in een wok en voeg de kip, knoflook, 5 spices poeder en honing toe. Bak 5 min. al omscheppend op hoog vuur. Voeg de oestersaus, bimi en kool toe en bak 6 min. mee. Giet de mie af en voeg toe. Verwarm nog 2 min. Bestrooi met de noten en serveer.
