Bloemkool uit de oven
Nodig:

1 bloemkool

Parmigiano Reggiano kaas of andere Italiaanse geraspte kaas
500 ml halfvolle melk

Zakje bechamelsaus van grand’italia
Zout

Bereidingswijze:
Verwarm de oven voor op 200 graden. Kook de bloemkool in een pan gezouten water 'al dente'. Hou ongeveer 7 minuten aan en niet meer (de bloemkool gaart ook nog in de oven). Maak ondertussen de bechamelsaus klaar. Giet de bloemkool af en stort deze in een beboterde ovenschaal. Giet de bechamelsaus erover en strooi de kaas eroverheen. Zet de schaal in de oven, zet de oven op blaasstand en wacht totdat de schotel begint te kleuren.
