Broccoli ovenschotel met gehakt en boursin

Nodig:
1 broccolistronk
250 gram gehak
ui gesnipperd
kuipje kruidenkaas
flinke snuf versgemalen zwarte peper 
1,5 koffielepel paprikapoeder
1,5 koffielepel kerriepoeder
1 koffielepel pul biber of chilivlokken
Pakje aardappelpuree voor ovenschotel
flinke snuf versgemalen zwarte peper 
flinke snuf nootmuskaat
theelepel uienpoeder
geraspte kaas

Bereiding:
[bookmark: _GoBack]Verhit een scheutje olie in een hapjespan. Fruit de ui met een snuf peper. Voeg het gehakt toe en rul goudbruin. Kook ondertussen de broccoli beetgaar. Voeg de paprikapoeder, kerriepoeder en pul biber toe aan het gehakt en bak tot het gaar is. Voeg dan de kruidenkaas toe en roer goed door het gehakt. Schep vervolgens de gekookte broccoli erdoorheen. Vet een ovenschaal in en verwarm de oven voor op 220 graden blazen. Maak de aardappelpuree en voeg de peper, nootmuskaat en uienpoeder toe. Schep het gehakt-broccoli mengsel in de ovenschaal, schep daarop de aardappelpuree en bestrooi met de geraspte kaas. Bak de ovenschote totdat de kaas goudbruin is.
