Chinese gekruide olie
Nodig:
Fles arachide olie
Rode ui

Bol knoflooktenen

Stuk gember

Bereiding:

Gooi de olie in een wok en verwarm deze tot een graad of 170. Snijd de rode ui in grove stukken (helemaal afpellen is niet nodig), sla alle knoflooktenen plat met een hamertje en snijd de gember in grove plakken. Gooi alle ingrediënten in de olie totdat deze bruin zijn (pas op dat ze niet verbranden). Laat afkoelen en gooi via een zeef alles terug in de fles. 
