Drumsticks in pittige tomatensaus
Nodig:

Boter
1 pak kipdrumsticks (circa 600 gram)

2 teentjes knoflook

2-3 theelepels sambal

2 pakken gezeefde tomaten

50 gram suiker

Zout

Peper

Rijst

3 courgettes
Bereidingswijze:

Verhit de boter in een hapjespan en bak de drumsticks in 5 minuten rondom bruin. Giet de drumsticks af. Pel de teentjes knoflook en pers ze boven de kip uit. Roer de knoflook en sambal erdoor en schenk de gezeefde tomaten erbij. Voeg de suiker met peper en zout naar smaak toe en breng de saus al roerende aan de kook. Laat de drumsticks nog 25 minuten sudderen in de saus. Bereid de rijst. Snijd de courgettes in dikke plakken en bestrijk ze dun met olie en rooster ze in een hete grillpan bruin en gaar. Strooi er peper en zout overheen.
