Enchiladas
Nodig:
1 zakje Santa Maria Enchilada mix
Pak maistortilla’s

Ui, gesnipperd

(punt)paprika, in blokjes

Circa 450 gram kipdijfilet, in blokjes

300 gram geraspte kaas

Pak gezeefde tomaten

Beetje boter of olie

50 ml water
Bereiding:
Verhit de olie of boter en bak de kipdijfilet op hoog vuur bruin (eventueel op smaak brengen met wat peper en zout). Meng ondertussen in een kom de gezeefde tomaten met de enchilada mix, het water en de helft van de geraspte kaas. Als de kip goed is, gooi je de ui en paprika erbij en bak deze even mee. Vervolgens giet je de helft van het tomatenmengsel in de pan en laat dit een minuut of 2/3 sudderen. Vet een ovenschaal in, vul de tortilla’s met de vulling en leg ze naast elkaar in de schaal. Giet de rest van het tomatenmengsel eroverheen en top af met de rest van de geraspte kaas. Vervolgens een kwartiertje in de oven op 200 graden blazen totdat alles heet is en de kaas goudbruin en gesmolten.
