Gestoofde prei met champignons

Ingrediënten:
250 gram champignons

750 gram prei

25 gram bloem

50 gram boter

1 mespunt peper

1 mespunt zout

Bereiden:
Was de prei en boen de champignons. Snij de prei in 2 cm brede stukken en de champignons in plakjes. Smelt 25 gram boter in een pan en voeg de prei met aanhangend vocht toe. Laat dit 15 min. smoren.

Smoor de champignons met een klontje boter in de koekenpan totdat ze hun vocht afgeven. Maak een roux van de boter en bloem en voegt dit samen met de champignons toe aan de prei.

