Grieks gehaktbrood met feta

Nodig voor 4 personen:
Pond half om half gehakt
1 ei
1 kleine, rode ui (fijngesneden)
Theelepel knoflookpasta
2 a 3 eetlepels zwarte olijven in schijfjes
100 a 125 gram feta
1½  eetlepel gedroogde oregano
1 tomaat in plakjes
Paneermeel
Peper
Zout 

Bereiding:
Verwarm de oven voor op 180ºC. Meng het gehakt met het ei, de ui, knoflook, olijven, ¾ deel van de feta (in blokjes), paneermeel en oregano. Breng op smaak met zout en/of peper. Vorm van het gehakt een ‘brood' en leg op de met bakpapier beklede bakplaat. Verdeel de plakjes tomaat en de rest van de feta in schijfjes erover. Bak het gehaktbrood in de oven in ongeveer 50 minuten lichtbruin en gaar.

Lekker met gebakken aardappelschijfjes of krieltjes en wat groenten.
