Groenten in ketjapsaus
Nodig:

Voor 3 personen groenten (spitskool, champignons etc)

2 uien
2 teentjes knoflook
2 eetlepels neutrale olie zoals arachideolie
2 theelepels sambal oelek
16 eetlepels ketjap manis 
2 theelepels citroensap
2 eetlepel Javaanse suiker/bruine basterdsuiker of rietsuiker


Bereiding:
Groenten bereiden zoals altijd (champignons bakken, kool stomen). Vervolgens snipper je de uien ragfijn en pers je de knoflook uit. Verhit de olie en fruit de ui totdat deze begint te kleuren. Schep de knoflook en de sambal oelek erdoor en fruit dit even mee. Voeg de ketjap, de citroensap en de suiker toe. Breng alles aan de kook en blijf goed doorroeren. Roer er al laatste de groenten doorheen en serveer met rijst.
