Ierse gehaktschotel
Ingrediënten:

Pond hoh gehakt
800 gram aardappelen

1 lostgeklopt ei

35 gram boter

Peper

Zout 

Kerriepoeder

Wit van 1 prei

bouillonblokje van een tablet

Medium blik doperwten

Boter
Bereiding:
Kook de aardappel en maak hiervan een wat dunnere puree (zodat het uitsmeren gemakkelijk gaat) met de melk, peper, zout, kerrie en het ei. Rul het gehakt en voeg de prei toe zodat deze wat kan garen. Strooi de bloem over het mengsel en roer dit door. Voeg vervolgens de bouillon toe en daarna de uitgelekte erwtjes. Maak nu de saus af op smaak (suiker, zoete curry). Vet een ovenschaal in, strooi het gehakt-groentenmengsel erin en dek af met een laag aardappelpuree. Eventueel nog een laagje paneermeel hierover en klontjes boter. Laat de schotel in een half uur tot 3 kwartier gaar en bruin worden in de oven op 175 graden.
