Italiaanse ovenschotel met kipfilet en macaroni van Joost Broekhuizen

Nodig:

- Kipfilets

- Bolletje Mozzarella (een grote voor de liefhebbers)

- Rauwe ham (ik ga altijd voor coburger)

- Pakje heinz tomato frito

- 125ml Slagroom

- Italiaanse kruiden (diepvries van Daregal of verse van de albert heijn)

- Verse basilicum (of diepvries)

- Pasta (wij gaan altijd voor een gekleurde variant van grand italia)

Bereiding:

Vul een ovenschaal met de tomato frito en de slagroom. Mix de (fijn gesneden) kruidenmix en basilicum door de tomato frito/slagroom mix.

Vul de kipfilets met mozzarella en pak het in met de rauwe ham.

De kipfilets in de saus leggen en in een voorverwarmde oven op 200 graden voor 50 minuten laten garen. De ovenschaal kan het beste afgedekt worden met aluminium folie om de ham niet te laten aanbranden.
