Kip of ei Masala
Nodig:

Ui

Kerrie (v/d toko)

Zout

Peper

Klein blikje tomatenpuree

Kipfilet of hardgekookte eieren

Boter

Bereiding:

Fruit het uitje in de boter. Doe hier anderhalve theelepel kerrie erbij tesamen met  flink wat zout, peper en een klein blikje tomatenpuree. Zorg ervoor dat dit een gladde saus wordt. Hier gooi je de hardgekookte eieren of blokjes kipfilet in (die je van tevoren al in water met een kippenbouillonblokje gaar gekookt hebt) en je laat dit een kwartier sudderen. Wil je dit op brood eten dan kun je het zo laten. Eet je het met rijst dan wat water toevoegen na het sudderen.
Lekker met kousenband!

