Komkommer in het zuur (een dag van tevoren maken!)
Ingrediënten (2 pers.):

200 ml water

snufje zout

4 el suiker

250 ml azijn

1 komkommer

Bereiding:

Breng het water aan de kook met het suiker en zout. Zodra de suiker helemaal is opgenomen, zet je het vuur uit. Schenk de azijn erbij, roer door en laat afkoelen. Snijd de komkommer in reepjes. Neem een bak en meng daarin de komkommer met het azijnmengsel. De komkommer moet helemaal onder het vocht staan.

Ik maak dit altijd 1 dag van te voren klaar en laat het dan intrekken in de koelkast. Je kunt het ook buiten de koelkast bewaren, maar dan worden de groenten wat zachter.
