Macaroni met boursin en courgette
Nodig:

250 gram macaroni
Half blik achterham in blokjes
2 pakjes (nep)boursin
2 a 3 courgettes in stukjes

1 paprika in stukjes

2 uien
50 gram oude geraspte kaas

1 teen knoflook

Bouillonblokje

Boter
Kopje melk

Bereiding:

Verhit boter in 2 pannen. Bak in de ene pan de blokjes ham lekker bruin en bak in de andere de ui en de knoflook glazig. Voeg de courgette en paprikastukjes toe en bak omscheppend 5 minuten. Kook de macaroni. Schep de helft van het groentenprutje uit de pan op een bord. Laat de rest nog 5 minuten bakken. Pureer dit laatste groentenprutje met een staafmixer fijn en voeg hieraan de boursin en de geraspte kaas aan toe. Maak de saus daarna wat dunner met de melk waarin je het bouillonblokje hebt opgelosd. Doe het ongepureerde groentenprutje weer terug in de saus tesamen met de hamblokjes. Serveer de saus bij de macaroni of meng het geheel door elkaar.
