Pasta met Nduja en tomaatjes

Nodig (2 personen):
250 gram pasta
2 dessertlepels Nduja
600 gram cherrytomaatjes (niet minder), gehalveerd
Koffielepel knofloopasta
1,5 grote of 2 kleine uien, fijn gesnipperd
eetlepel olie
Bol burrata

Bereidingswijze:
Verhit de olie in een koekenpan en fruit de knoflook en ui hierin aan. Voeg vervolgens de nduja en de tomaatjes toe aan de pan, en bak 8 tot 10 minuten tot de tomaatjes zacht zijn. Kook ondertussen de pasta gaar in een ruime pan met gezouten water. Schep vervolgens de pasta in de koekenpan en giet een flinke scheut van het kookvocht erbij. Roer goed door en laat nog enkele minuten staan.
[bookmark: _GoBack]Serveer met de burrata.
