Pasta met auberginesaus

Nodig (2 personen):
200 gram pasta
200 gram braadworst/saucijs
1 grote of 1,5 kleinere aubergine
Koffielepel knofloopasta
zwarte peper
zout
eetlepel olie

Kruiden naar smaak (baba ganoush recept?, ras el hanout?, vadouvain?)

(1,5 eetelepel crème fraiche en/of 20 gram geraspte grana Padano)

Bereidingswijze:
Snijd de aubergine in blokjes en snijdt het vlees in plakjes. Breng de pasta aan de kook. Breng een pan met gezouten water aan de kook en kook de aubergine in 7 minuten gaar. Giet af en pureer de aubergine tot een dikke saus (evt. samen met de helft van de kaas en de crème fraiche). Verhit vervolgens 1 de olie in een ruime hapjespan. Bak hierin de knoflookpasta 1 minuut en voeg vervolgens de worst toe en kruiden naar smaak toe toe en bak totdat het vlees bruin is. Voeg daarna de auberginesaus, wat kookvocht van de pasta en de pasta toe en roer alles goed door elkaar en verwarm het geheel nog 1 minuut door. Breng op smaak met peper en eventueel meer zout. Serveer met (de rest van de) geraspte kaas.
