Pittige bruine bonenschotel met rijst en rookworst 

Nodig:
1 (pittige) rookworst in blokjes
Ca. 500 gram (uitgelekt gewicht) bruine bonen uit pot of blik
1 gele paprika in stukjes

1 prei in halve ringen

3 eetlepels ketjap manis

6 eetlepels tomatenketchup

Portie ontdooide rijst uit de vriezer
Olie of braadboter
2 koffielepels sambal badjak
Zout
Bereiding:

Bak de prei, paprika en worst in wat olie of braadboter ongeveer 8 minuten in een diepe pan. Voeg dan de (uitgelekte) bruine bonen, sambal, zout, ketjap manis en tomatenketchup toe en roer het geheel goed door totdat het warm is. Schep vervolgens de rijst door het bonenmengsel en verwarm het geheel nog een paar minuten. 

