Roasted potatoes

Nodig

Kilo aardappelen

Olijfolie

Zeezout

Zwarte peper

Rozemarijn

Basilicum

Knoflookpoeder

Eventueel een blok knoflook

Bereiding:

Snij een kilo aardappels in partjes en doe in een ovenschaal (eerst even voorgaren in magnetron). Giet er lekker wat olijfolie overheen, gemalen zeezout , zwarte gemalen peper, knoflookpoeder, rozemarijn en basilicum. Hussel de boel door elkaar. Verwarm de oven op 225 graden en laat de aardappels 50/60 minuten roosteren. Je kan bij 45 minuten al gaan kijken of ze gaar worden en anders de tijd verlengen.

Voeg eventueel losse teentjes knoflook toe: haal de losse velletjes eraf maar schil ze niet. Dit dient pas te gebeuren na het bereiden.

