Romige kip & chorizo orzo uit de slowcooker van Boredoflunch

Nodig voor 2 personen:
2 kipdijfilets, in blokjes
2 eetlepels rode pesto
100 gram chorizo, in blokjes
Half potje zongedroogde tomaten, uitgelekt
1 eetlepel gedroogde basilicum
Koffielepel knoflookpasta
100 ml water +
550 ml voor pasta
1 kippenbouillonblokje
160 gram droge orzo
100 ml kookroom light
100 gram babyspinazie
Pappadews of groene pepers uit een potje en in blokjes gesneden
Peper
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Bereiding:
Bak de chorizo een paar minuten in de slowcooker. Voeg de kip, pesto, zongedroogde tomaten, knoflook, basilicum, 100 ml water, bouillonblokje, pappadew/groene peperblokjes en peper toe en slowcook op low gedurende 4 a 5 uur of 2 a 3 uur op high. Voeg de droge orzo toe samen met 550 ml water en slowcook 50 minuten. Roer de spinazie en kookroom erdoor, warm nog even goed door en bestrooi met Parmezaanse kaas.
