Roti voor 2 personen
Ingrediënten

1 “verse” rotivellen v/d toko
400 gram kipdijfilet
3 uien

olie

koffielepel knoflookpasta
masala kerrie

zwarte peper

200 gram voorgekookte Parijse aardappeltjes
2 x 2 maggieblokjes

schaaltje diepvries kouseband

4 eieren

Bereiding

Eieren hardkoken. Kipfilet in blokjes snijden, ui in stukjes snijden. Olie in hoge braadpan verhitten, de kip, ui en knoflookpasta erin. Masala kerrie en peper erbij (hoeveelheid op gevoel). Als de kip bijna gaar is wat kokend water, maggieblokjes, kouseband en aardappletjes er bij. 
Dan 0,5 uur laten sudderen en regelmatig doorroeren (opletten dat het niet te droog suddert).
 
Gekookte eieren pellen en nog even een paar minuutes in de pan er bi leggen.
