Shakshuka met gepocheerde eieren
Nodig:

1 courgette

1 aubergine

6 tomaten of blikje gepelde tomatenblokjes
1 (rode) ui
klein blikje tomatenpuree
3 teentjes knoflook

2 lepels olie

zout
chilipoeder
cayennepeper
zwarte peper

gerookt paprikapoeder
komijnpoeder

suiker

eieren

Bereiding:
Snijd alle groenten in hele kleine blokjes. Verwarm de olie in een braadpan en bak de ui, knoflook, aubergine en courgette een tijdje op middelhoog vuur totdat het redelijk ver gaar is. Voeg vervolgens de tomatenpuree toe, laat even ontzuren en doe de tomatenblokjes erbij. Laat dit een tijd stoven en maak op smaak met alle kruiden.

Pocheer in een andere pan eieren en serveer samen met de shakshuka.
