Spruitjes – geroosterd met krieltjes en pecannoten
Nodig:

600 g krieltjes (5 minuten in de magnetron voorgegaard)
1/2 bakje tijm (a 15 g)

750 g kleine spruiten (geblanceerd en gehalveerd)

125 g spekreepjes
Knoflookpoeder uit de molen
115 g gezouten pecannoten
Geraspte kaas

Bereiden:

Verwarm de oven voor op 225 °C blaasstand. Ris de blaadjes van de takjes tijm.

Meng de krieltjes in een kom met de tijm, spruiten, spekreepjes, knoflook en pecannoten. Verdeel over een met bakpapier beklede bakplaat. Strooi wat geraspte kaas over de schotel en bak in het midden van de oven in ca. 35 min. gaar en bruin.
