Stamppot chinese kool
Nodig:

1,5 kg aardappelen
Zout

1 Ui

1 Teentje knoflook

1 Chinese kool

1 Zakje nasikruiden

1 Eetlepel olie

125 gram hartige spekreepjes

Bereiding:

Kook de aardappelen gaar met wat zout. Pel en snipper de ui en knoflook. Maak de chinese kool schoon, snijd hem in dunne reepjes en laat de kool goed uitlekken. Schenk 1 dl water op de nasikruiden. Verhit de olie en bak de spekreepjes op een hoog vuur knapperig uit. Voeg de ui en knoflook toe en fruit ze op een halfhoog vuur mee. Voeg de nasikruiden toe en laat nog even op een laag vuur pruttelen. Maak puree van de aardappelen en roer de chinese kool en het nasikruidenmengel erdoor. Verwarm alles nog goed door op een halfhoog vuur.
