Sweet chilli chicken met pasta van Boredoflunch

Nodig voor 2 personen:
3 kipdijfilets, in blokjes
1 kipbouillonblokje
150/200 ml water
2 eetlepels sriracha (naar smaak meer of minder)
1½ kop zoete chilisaus (naar smaak meer of minder)
200 gram pasta 
Pakje kookroom light
Parmezaanse kaas uit de rode strooibus 
2 of 3 harde aardappelen (afhankelijk van de grootte), geschild en in luciferchips gesneden 
olie, om te bakken 
peper

Proberen: vervang de krokante aardappelfrietjes door een zak k&k zoute chipsfrietjes van Croky.

Bereiding:
Voor de knapperige aardappeltopping: kook de aardappelreepjes 4 minuten, giet ze af in een vergiet en laat ze drogen aan de lucht. Bak ze daarna op hoog vuur in olie tot ze goudbruin en knapperig zijn. Bestrooi met zout. 

[bookmark: _GoBack]Voor de pasta voeg je kip, water, kipbouillonblokje, sriracha, zoete chilisaus en wat peper toe aan een braadpan en laat een kwartiertje sudderen. Voeg de kookroom toe en breng opnieuw aan het sudderen. Kook nu de pasta totdat deze gaar is en giet af. Roer naar smaak Parmezaanse kaas door de saus en voeg de gekookte pasta toe. Serveer de kippasta met extra Parmezaanse kaas en de frietjes eroverheen.
