[bookmark: _Hlk37766956]Tex-Mex ovenschotel met gehaktballetjes

Nodig:
500 gram gemengd gehakt
1 zakje Mexicaanse gehaktkruiden
1 blik tomatenblokjes
1 pot Hak Mexicaanse bonenschotel (700 gram)
250 gram verse macaroni & spaghettigroenten
Gekookte rijst
zakje geraspte cheddar
3 stengels bosuien, in dunne ringetjes gesneden
1 ei
Chilipoeder

Bereiding:
Meng 500 g gemengd gehakt met de inhoud van 1 zakje Mexicaanse gehaktkruiden en 1 ei. Kneed goed door en vorm hier ongeveer 15 balletjes van ten grootte van een golfbal. Verwarm de oven voor op 180 graden. Verhit 2 el olijfolie in een ruime koekenpan of braadpan en bak hierin de gehaktballetjes in 7 minuten rondom bruin. Ze hoeven nog niet volledig gaar te zijn. Haal uit de pan en houd warm. Bak 250 g gesneden groenten in dezelfde pan 3 minuten. Voeg daarna 700 g Mexicaanse bonenschotel, 1 blik tomatenblokjes toe aan de pan en wat chilipoeder toe. Roer alles goed door en breng aan de kook. Schenk de inhoud van de pan in een ovenschaal en leg de gehaktballetjes in de saus. Bestrooi met de geraspte cheddar. Bak de ovenschotel in 15-20 minuten in de oven totdat de balletjes gaar zijn en de kaas gesmolten en bruin. Serveer met rijst en bosui.
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