Thaise roerbakschotel
Nodig:

250 eiermie of chinese mie

3 eetlepels olie

1 eetlepel rode currypasta

400 gram varkensreepjes

1 zak thaise roerbakmix

2 dl. rundvleesbouillon

1 eetlepel sojasaus

½ eetlepel suiker
Bereiding:

Mie bereiden. In wok olie verhitten currypasta circa 1 minuut roerbakken. Varkensreepjes toevoegen en circa 3 minuten bakken. Groentenmix toevoegen en weer circa 3 minuten bakken. Bouillon toevoegen. Mengsel op zacht vuur circa 5 minuten laten sudderen. Op smaak brengen met sojasaus en suiker. Serveren met mie.
