Tomatengratin
Nodig:

Stuk of 8 à 10 tomaten
2 zakjes aardappelschijfjes (a 450 gram)

Zout

Peper

2 eieren

1 flesje kookroom light
2 theelepels italiaanse keukenkruiden

1 teentje knoflook

1 zakje geraspte oude kaas
Bereiding:

Aardappelschijfjes in magnetron een minuut of 5 per zakje voorgaren. Oven voorverwarmen op 225 graden. Tomaten schoonmaken en in schijfjes snijden. Aardappelschijfjes en tomatenschijfjes om en om in laagjes in ingevette ovenschaal leggen. Iedere laag goed bestrooien met peper en zout. Eieren loskloppen met de slagroom en mengen met de italiaanse kruiden, peper en zout. Knoflook erboven uitpersen. Roommengsel over de aardappelschijfjes schenken. Bestrooien met de geraspte kaas. Schotel in het midden van de oven in circa 30 minuten gaar en goudbruin bakken. 
