No bake pepernoten of bastognekoeken cheesecake
Nodig voor 4 personen:

200 gram roomkaas

175 ml slagroom ongeklopt
60 gram suiker

Scheutje vanille essence
1,5 eetlepel citroensap

halve theelepel speculaaskruiden

100 gram kruidnootjes of bastognekoek plus extra om te garneren

2,5 eetlepel roomboter
Bereiding:

Maak de pepernoten of bastognekoeken fijn door het in een zakje te stoppen en er op te slaan. Smelt de boter en meng dit door het pepernotenkruim. Verdeel het kruim over de bodem van de glaasjes. Sla de slagroom met de suiker stijf. Roer in een andere kom de roomkaas los. Meng de roomkaas met de speculaaskruiden, citroensap en vanillesap. Vouw de slagroom voorzichtig door het roomkaasmengsel. Vul de glaasjes met het roomkaasmengsel en maak het af met het restant koek of nootjes. Laat de no bake cheesecake voor het serveren minimaal twee uur opstijven in de koelkast.
