Slowcooker Thai Basil Chicken from Boredoflunch

Nodig (4 personen):
450 gram kipdijfilet, in blokjes gesneden
3 teentjes knoflook, geplet
1 theelepel chilivlokken
1 eetlepel gedroogde basilicum of Thaise heilige basilicumpasta
1 eetlepel vissaus (of oestersaus)
1 eetlepel suiker
3 eetlepels sojasaus
2 eetlepels sinaasappelsap
3 eetlepels honing
1 rode paprika, in reepjes gesneden
handvol champignons, gehalveerd
150 ml kippenbouillon
zout 
peper

1 eetlepel maïzena gemengd met 1 eetlepel water

gestoomde rijst

Bereidingswijze:
Voeg alle ingrediënten behalve de maïzena toe aan je slowcooker en roer het goed door. Kook op lage stand 6–7 uur of op hoog niveau 3–4 uur. Als het gaar is, voeg je 2-3 eetlepels van de saus uit de slowcooker bij het maïzenapapje zodat het een emulsie wordt. Doe dit terug in de slowcooker en meng alles goed. Laat het 10 minuten indikken en serveer dan met de gestoomde rijst.

