[bookmark: _GoBack]Spinazieovenschotel met spekjes, ui en ei

Nodig voor 4 personen:
600 gram verse spinazie
150 gram spekblokjes
1 grote ui, gesnipperd
600 gram aardappelschijfjes (voorgekookt)
4 eieren
150 ml kookroom
125 gram geraspte kaas
1 eetlepel olie
peper 
zout

Bereiding:
Verwarm de olie in een grote pan en bak de spekjes lekker krokant. Voeg de gesnipperde ui toe en fruit deze tot hij glazig is. Voeg de verse spinazie in delen toe en laat het rustig slinken. Breng het geheel goed op smaak met wat peper. Verwarm de oven voor op 190°C. Verdeel het spinazie-spekjesmengsel over de bodem van een mooie ovenschaal en leg de aardappelschijfjes er netjes overheen. Schenk daarna de kookroom gelijkmatig over de schotel. Maak vier kleine kuiltjes in het mengsel en breek in elk kuiltje voorzichtig een ei. Bestrooi de ovenschotel rijkelijk met de geraspte kaas. Bak het geheel 20–25 minuten in de oven tot de eiwitten gestold zijn en de bovenkant een prachtig goudbruin korstje heeft. Laat heel even rusten voor het serveren. 
