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Nodig:
250 gram jonge bladspinazie gewassen
4 gekookte bietjes geschild
200 gram verse geitenkaas
4 eetlepels bieslook fijngesneden

Dressing:
4 eetlepels olijfolie
1 eetlepel balsamicoazijn
1 theelepel scherpe mosterd
1 eetlepel honing
zout 
peper

Bereiding:
Droog de spinazieblaadjes in de slacentrifuge. Verdeel ze over twee borden wanneer je het gerecht als hoofdgerecht eet of doe ze in een grote schaal als je de salade als bijgerecht serveert.
Snijd de bietjes in kleine blokjes en verdeel die over de salade. Brokkel de geitenkaas erover.
Strooi de bieslook over de salade. Meng voor de dressing olie, balsamico, mosterd en honing in een kommetje. Breng op smaak met zout en peper. Schenk de dressing over de salade.
