Zongedroogde tomatensaus voor pasta gerechten

Nodig:
½ potje zongedroogde tomaten op olie
1 teentje knoflook
3 ansjovisfilets
400 gram gepelde tomaten (blik)

Bereiding:
Maal in de keukenmachine de zongedroogde tomaten met de knoflook, ansjovisfilets, gepelde tomaten en 100 ml water.Verhit in een pan en laat minimaal 30 minuten pruttelen op een lage stand. Roer regelmatig door. Perfect als basis voor een pasta of lasagne.
