Bloemkoolsoep
Nodig:

1 doosje diepvriesbloemkool of verse bloemkool
1 ui, gesnipperd
25 gram boter

2 eetlepels bloem
1/2 liter melk
1 kruidenbouillontablet
zout
peper
kerrie

masala kerrie

Bereiden:
Boter verhitten en de ui glazig bakken. Bloem toevoegen en geleidelijk al roerend de melk en 2 1/2 dl water toevoegen. Bouillontablet erboven verkruimelen en de bloemkoolroosjes toevoegen. Deksel op de pan leggen en de soep 30 min. zachtjes laten koken. De soep pureren en opnieuw aan de kook brengen en afmaken met beide kerries, peper en zout of eventueel een extra bouillonblokje.
