Turkse linzensoep
Ingrediënten

Glas rode linzen
1 of 2 rode puntpaprika’s
1 Grote ui

1 Grote aardappel (Deze kun je achterwege laten als je een iets minder stevige soep wenst).
Bouillonblokje(s)

Bereiden

De linzen tesamen met de groenten in veel water opzetten en een of meerdere bouillonblokjes opzetten. Lang laten koken zodat de linzen goed garen. Daarna de soep pureren en op smaak brengen met kruiden (munt!).
