[bookmark: _Hlk37766956]Tosti met kaas en balsamico-sjalotjes

Nodig voor 2 tosti’s:
Olie
4 a 5 sjalotjes in dunne ringetjes gesneden
zout
peper
1 eetlepel balsamico
4 dikke sneden desembrood
boter
2 a 3 theelepels dijonmosterd
50 geraspte cheddar of 2 plakken
50 gram geraspte gruyère
50  gram mozzarella, geraspt of een bolletje in plakken

Bereiding:
[bookmark: _GoBack]Verhit wat olie in een koekenpan en bak de sjalotjes met wat peper en zout op laag vuur een half uurtje totdat ze zacht en mooi gekaramelliseerd zijn. Blus af met de balsamico en laat dit helemaal verdampen. Haal van het vuur en laat iets afkoelen. Bestrijk de sneetjes brood aan beide kanten met boter en bestrijk 2 sneetjes met de dijonmosterd en verdeel er de kazen en de sjalotjes over. Dek af met de andere 2 sneetjes brood en druk goed aan. Verhit wat boter in de koekenpan waarin je eerder de sjalotjes heb gebakken op middelhoog vuur. Bak de tosti’s 2 tot 3 minuten per zijde totdat ze aan de buitenkant goudbruin en knapperig zijn en de kaas gesmolten is 
